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PROFESSIONAL

Jakosé, pasja, innowacja,
wioskos¢

“Partner oferujgcy wszelkie rozwigzania
produktowe dla rzemiosta i gastronomii”

Martini Professional jest markg koncernu Unigra dedykowang
dla sektora rzemieslniczego i HoReCa:
jej innowacyjne i najwyzszej jakosci produkty tworzone s z mysla o potrzebach
cukiernikéw, piekarzy, czekoladnikdéw, producentéw loddéw i gastronomii.

Martini Professional to szeroka gama marek i linii produktow
adresowanych do réznych kanatéw sprzedazy:
Master Martini, Martini Cioccolato, Martini Frozen, Martini Gelato
i Martini Food Service.

Zaspokajamy

Twoje pasje
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SERVICE

Pasja I smaki,
prosto z Wioch

Martini Gelato to marka Martini Professional
obejmujaca produkty przeznaczone do produkcji lodéw i mrozonych deseréw.
Brend wywodzacy sie z doskonatego potaczenia pasji i smakdéw Wtoch,
kraju, w ktorym kroéluje GELATO.

Martini Gelato jest idealnym partnerem dla tych, ktérzy oczekujg
jakosci i kreatywnosci w produkcji lodéw oraz chca zadziwi¢ swoich klientéw
doskonatymi i oryginalnymi smakami.

Dzieki sile swoich mozliwosci produkcyjnych i know-how zdobytemu przez dziesieciolecia
doswiadczen oraz licznym sukcesom w branzy spozywczej, Martini Gelato oferuje dzis
kompleksowq i réznorodng game produktow.

Réznorodnosé i jakosé produktéw Martini Gelato sg efektem wielkiej troski
koncernu Unigra i rodziny Martini w poszukiwaniu najlepszych surowcéw
i innowacyjnej technologii w ich przetwarzania.




UNIGRA

Nasza jakosé
jest
dedykowana
wiasnie

dia Twojego
biznesu

Unigra to wtoska firma obecna na catym sSwiecie od
ponad 50 lat. Naszym celem jest opracowywanie
skutecznych, zrownowazonych rozwigzan
zywnosciowych, zapewniajgc jednoczesnie

niezawodne wsparcie do rozwoju Twojego biznesu.

Zatozona w 1972 roku przez Luciano Martiniego
firma dostarcza najwyzszej jakosci surowce,
potprodukty i produkty gotowe dla catego sektora
spozywczego: Przedsiebiorstw produkcyjnych,
Profesjonalistow z branzy spozywczej, sprzedazy
detalicznej i Ho.Re.Ca.

Unigra zatrudnia 1350 pracownikow,
posiada 26 oddziatéw handlowych na catym
swiecie i 5 zaktadow produkcyjnych.




x
(¢
T
o
X
S
c
S
X
(7]
o
N




Certyfikaty

Celem i misjg Martini
Gelato jest poszukiwanie
najwyzszej jakosci.
Nieustannie doskonalimy
nasze procedury

i technologie, opierajac
sie na standardach
bezpieczenstwa

i aktualnych przepisach.
O naszej jakosci swiadcza

uzyskane certyfikaty.
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ZROWNOWAZONY ROZWOJ

RSPO

Unigra jest cztonkiem
Okragtego Stotu ds.
Zrownowazonego Oleju
Palmowego (RSPO) od marca
2007 r. Stowarzyszenie
zatozone w 2004 .
finansujace projekty majace
na celu promowanie

i definiowanie kryteriow
zarowno przeksztatcania
laséw tropikalnych

w plantacje palmowe jak

i ochrony oraz zachowania
tozsamosci lokalnej ludnosci.

Better farming
Better future

ZROWNOWAZONY ROZWOJ UTZ
UTZ, organizacja non-profit
zatozona w 2002 roku, opracowata
program na rzecz zroOwnowazonego
rozwoju rolnictwa i produkcji kakao
oraz innych zasobdéw. Program

ten jest wdrazany w catym
tarnicuchu dostaw i pomaga
rozwija¢ optymalne techniki
uprawy, poprawia¢ warunki pracy
pracownikdéw i ich rodzin, przy
jednoczesnym poszanowaniu
srodowiska i jego ochrony.

KOSHER ETHIC

Certyfikat Etyki koszernosci
Otrzymany od jednostki
certyfikujgcej] ORTODOX UNION.




BRC
FOOD

CERTIFICATED

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI
BRC - FSSC 22000

Normy bezpieczenstwa zywnosci
zawsze byty kluczowa kwestig

dla Unigra, dlatego przyjelismy
proaktywne podejscie, przyjmujac
standardy uznane przez Global
Food Safety Initiative i uzyskujac
dwa certyfikaty.

ETYKA HALAL

Certyfikat etyczny wydany przez
miedzynarodowqa organizacje
HCS (Halal Certification
Authority), gwarantujac
dostepnosc¢ produktdow
odpowiednich dla konsumentow
muzutmanskich.

1S0 9001
1S0 13001

BUREAU VERITAS
Certification

JAKOSC ISO 9001

System zarzadzania jakoscig
Miedzynarodowy standard, po

raz pierwszy wprowadzony w

1998 r., stanowi dla nas cenne

narzedzie do zarzadzania
procesami i procedurami

biznesowymi w firmie.

1S0 9001
1S0 13001

BUREAU VERITAS
Certification

SRODOWISKO ISO 14001
System zarzadzania
srodowiskiem

Nieustanne poszukiwanie
innowacji oraz determinacja

w dgzeniu do efektywnosci

w zakresie ochrony srodowiska,
to aspekt, ktéry obejmuje
wszystkie obszary naszej

dziatalnosci.
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Nowosci
2024

Dowiedz sie, co nowego w Martini Gelato
w 2024 roku: w naszej ofercie znajdziesz
pyszne i inspirujgce smaki, ale takze
produkty ktore sa zdrowym suplementem
diety, wspomagajacym nasze zdrowie!

Nasza oferta jest zawsze kompletna!
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NEW PRODUKTS
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Brunella CROK
Cocowafello

Delikatny krem o smaku biatej czekolady i migdata
z dodatkiem kruchego wafelka, wiorkow

kokosowych i chrupigcych prazonych migdatow.

PRODUKT HOW TO USE CHARAKTERYSTYKA

BRUNELLA CROK . it
AE37PL COCOWAFELLO wg uznania i



PRODUKT DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA

AI70DQ LACTOSE-FREE 500 500 g E—' .:"_'!-' i 2 1

BASE na 1t wody

Bez Laktozy
Baza 500

Kompletna baza do przygotowania
lodoéw bez laktozy.

Idealna kompozycja do potaczenia

Z pastami owocowymi i smakowymi

bez laktozy.
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NOWE PRODUKTY
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Bez Laktozy

Mileczna
czekolada
Aymara

Kompletna baza
do przygotowania
lodow o smaku mlecznej

czekolady.

Al70DP

LACTOSE-FREE
AYMARA
CIOCCOLATTE

1 worek
+

2,3 It wrzacej wody



Kompletna baza do

K I t przygotowania lodow bez
omp e “a laktozy. Idealne w potaczeniu

z roznymi smakami Stracciatelle

baza bez laktozy, lub variegato.

LACTOSE-FREE 1 worek &
AI70DN COMPLETE 2,5 | goracej wody 't l'
BASE (50°)
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NOWE PRODUKTY

Smarty
baza
naturalna

Baza z naturalnymi aromatami, nie

wymaga pasteryzaciji.

bk

7

SMARTY
330 gnalkg e
AI7ODR NATURE A A
BASE mieszanki 1 1




PRODUKT DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA

150 g B
AI70DO NEUTRAL SLUSHY na 11t wody EJ HIlE

adl

-

Granlta Naturalna baza do przygotowania

N t I pysznej granity, do aromatyzowania
eu ra na z wybranym syropem.
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Variegato

Dzieki dziesiecioletniemu doswiadczeniu Unigra

w produkcji wyrobdw cukierniczych, Martini Gelato
oferuje szerokg game kremow do produkcji loddw oraz
variegato owocowe, rowniez z zawartoscig kawatkow
owocow nawet do 80%.

= LE BRUNELLE
LE BRUNELLE TRADYCYJNE
LE BRUNELLE CROK

 VARIEGATO OWOCOWE
= VARIEGATO KLASYCINE

19
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VARIEGATO

LE BRUNELLE

Sposdb uzycia

Zeskanuj KOD QR i dowiedz sig, jak zastosowac!
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LE BRUNELLE ‘%‘ LE BRUNELLE

Kremy o miekkiej, kremowej konsystencji nawet w ujemnej temperaturze,
dostepny w dwoch wersjach: gtadkiej i z chrupigcymi dodatkami
Brunella jako variegato to po prostu idealne uzupetnienie wszystkich deserdw.
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ZASTOSOWANIE

V

Dekoracja lodéw Variegato Sos do lodéw
W rozku lodéw soft
Przektadanie: Polewa Nadzienie
warstwa lodéw w lodowych pralin

i kremu deserach

LE BRUNELLE TRADYCYJNE

KOD PRODUKT OPIS % CHARAKTERYSTYKA

BRUNELLA L 5 kg x %
AX431A BIANCA Krem o smaku biatej czekolady. 1

BRUNELLA 5 kg x %
AX43MI CARAMELLO Krem karmelowy. 2

BRUNELLA Krem o smaku 5 kg x %
AX43sMc FONDENTE deserowej czekolady. 1

BRUNELLA Krem z orzechdw laskowych 5 kg x %
AX4s3iG GIANDUIA o smaku gianduia. 1

21



VARIEGATO

LE BRUNELLE % LE BRUNELLE

\EG
=y

LE BRUNELLE TRADYCYJNE

KOD PRODUKT OPIS
Krem z orzechow laskowych
AX430B BRUNELLA o0 smaku gianduia z jeszcze 5 kg x
GIANDUIA TOP VEGAN wiekszg zawartoscig orzechdéw 2
laskowych.
BRUNELLA Krem o zréwnowazonym 5 kg x %
AX43MD LATTE CACAO smaku mleka i kakao. 2
BRUNELLA Krem o smaku mleka i orzecha 5 kg x %
AX43MN LATTE NOCCIOLA laskowego. 2
BRUNELLA . 5 kg x %
AX43IB NOCCIOLA Doskonaty krem z orzechoéw. 2
BRUNELLA Krem o wysokiej zawartosci 5 kg x %
AX430A NOCCIOLA TOP orzechdw laskowych i kakao. 2
BRUNELLA Krem o smaku orzechéw 5 kg x
AX43AU NOCCIOCREAM laskowych i kakao. 1
BRUNELLA . 5 kg x %
AX43ME PISTACCHIO Krem pistacjowy. 2
LE BRUNELLE CROK
KOD PRODUKT OPIS
NEW Delikatny krem o smaku
igdatowym i biatej czekolady
BRUNELLA CROK THEleEey | A 5 kg X
AE37PL COCOWAFELLO z dodatkiem wafelkow, widrek 2

22

kokosowych i prazonych
migdatéw.
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LE BRUNELLE ‘%‘ LE BRUNELLE

2
<
LE BRUNELLE CROK 2
g
—— >
KOD PRODUKT OPIS % CHARAKTERYSTYKA
Krem o smaku orzechowym z
AE37PS BRUNELLA CROK sola z dodatkiem posiekanych 5 kg x %
ARACHIDE SALATA orzeszkow ziemnych z sola 2
morska
Krem o smaku deserowej
AxasMM  BRUNELLA CROK czekolady z dodatkiem 5 kg x %
BISCOTTO NERO chrupigcych kakaowych 2
ciasteczek.
Krem o smaku orzechdéw
AX43NC BRUNELLA CROK laskowych z dodatkiem 5 kg x %
FIOCCHI DI MAIS chrupigcych ptatkow 2
kukurydzianych.
Brunella o smaku orzechéw
BRUNELLA CROK laskowych i mlecznej 5 kg x %
AX43MY CRISPIES czekolady, z dodatkiem 2
chrupigcego dmuchanego ryzu.
Krem o smaku biatej czekolady
AX43NA SFAUNNCEélaARICSI:(I)EKS z dodatkiem chrupigcego 5 kzg X
dmuchanego ryzu.
Krem z orzechow laskowych
AX43NI BRUNELLA CROK z dodatkiem wafelka i 3 kg x %
CONQUISTADOR posiekanych orzechow 2
laskowych
Krem o smaku karmelowym,
AxasmL  BRUNELLA CROK webogacony kavatkarmi 5k x
cynamonowego ciasteczka.
Krem o smaku kakao i orzecha
AX43MP BRUNELLA CROK laskowego z kawatkami 5 kg x %
FROLLINO CACAO kruchego ciasteczka 2
kakaowego.
Krem z orzechow laskowych
AX43MQ BRUNELLA CROK z chrupigcymi kawatkami 5 kg x %
FROLLINO VANIGLIA kruchego ciasteczka 2
waniliowego.
Krem o smaku pistacjowym
AX43MX ggﬁ:gth?oCROK z pokruszonymi kawatkami 5 kzg X
prazonej pistacji.

23



VARIEGATO

VARIEGATO
OWOCOWE

; B } A "=
-y . . “h .
1?_‘ L“1F_|r r - .
s
Sposob uzycia E @I
.-
Zeskanuj KOD QR i dowiedz sie, jak zastosowac! =
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VARIEGATO OWOCOWE ‘%‘ VARIEGATO OWOCOWE

Doskonate receptury z zawartoscig nawet do 80% kawatkow owocow, pozwalajg stworzyé
idealng owocowa formute, gdzie taczenie smakow jest takie proste.

KOD PRODUKT OPIS
. o )
AJOTAL ALBICOCCA Z zawartoscia 50/0 moreli.
Naturalne barwniki | aromaty.
Z zawartoscig 33% czarnej wisni
AJO1AE AMARENA oraz 17% skoncentrowanego soku
wisniowego.
Z zawartoscia 33%
kandyzowanych wisni odmiany
AJO1AF :lT:sz)NA Rubin z kawatkami owocdéw i z
17% skoncentrowanym sokiem,
0 jasnej czerwonej barwie.
Z 60% zawartoscig pomaranczy,
AJOIAO ARANCIA charakteryzujace sie przyjemna
goryczka. Z naturalnym
aromatem.
AJO1AP FICO Z 75% zawartoscig owocow figi.
Z 55% zawartoscia truskawek,
AJOIAB  FRAGOLA owoce zmiksowane _
i w kawatkach. Z naturalnymi
aromatami i barwnikami.
Truskawkowe variegato
z dodatkiem 20% kandyzowanych
AJO1AT FRAGOLA owocow truskawki i 18%
DELUXE
skoncentrowanego soku.
Naturalne barwniki.
Z 50% zawartoscig owocow
AJOIAI FRUTTI w kawatkach i w réznych
DI BOSCO odmianach: jagoda, porzeczka,

malina, jezyna i poziomka.

i

3 kg x
3 kg x
3 kg x
3 kg x
3 kg x
3 kg x
3 kg x

3 kg x

CHARAKTERYSTYKA

HOHBDO®

HBHROE®
S

®EHRDOE
&)

HOHRDOE®

HOHROE®

HHROE
S

HHROE®

®EHROE
&)

2
<
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—
<
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VARIEGATO
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VARIEGATO OWOCOWE % VARIEGATO OWOCOWE

Ft’ﬂ
KOD PRODUKT OPIS { ‘
- o )
AJOIAM LAMPONE Z zawartoscig 60% pulpy z malin. 3 kg x %
Naturalny smak. 2
Z zawartoscig 25% soku z limonki 3 kg X
AJO1IAQ LIME i z 22% kandyzowana skorka 29 @
z cytryny.
0,
AJOTAN MELAGRANA Wykonane z _80%; ow_ocu granata, 3 kg x %
z naturalnymi barwnikami. 2
Z zawartoscig 50% migzszu 3 kg x
AJO1AV MIRTILLO NERO i kawatkow dzikiej jagody. 2 @
Z naturalnymi barwnikami.
Z zawartosciag 30% kandyzowanej @
DA )
AJOIAG GRUSZKA gruszki i 20% puree z grusz_kL 3 kg x
Z naturalnym przeciwutleniaczem 2
(sok ananasowy) i aromatami.
AJO1AS PASSION FRUIT Z zawartoscig 75% owocu marakui 2
Z zawartoscig 50% brzoskwin, 3 kg X @
AJO1AC PESCA w pulpie i w kawatkach. 29
Z naturalnymi aromatami.
O tropikalnym smaku, z 26% 3 kg x @
AJO1AU SUMMER PARTY Mango Alphonso i 34% ananasa. 2
e DODO®
kandyzowanego imbiru. 3 kg x
AJOIAH ZENZERO Z naturalnymi aromatami 2

26

i barwnikami. wg uznania.
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VARIEGATO

VARIEGATO
KLASYGZNE

KOD PRODUKT OPIS CHARAKTERYSTYKA
AJOTAX ACERO Z 16% zawartoscia syropu 3 kg x %
klonowego. 2
Z 35% zawartoscia czystej 2.8 kg x
AJO1AJ BLACK KISS lukrecji. Polecana réwniez ’ 29 @
do aromatyzowania
COLOMBIA 7 tosci inalnei 3 (153
e s, -2 (@@ O)E)
SINGLE ORIGIN JSKIEl kawy TR :
DULCE Polecana zaréwno do loddéw 3 kg x %
AJOTAA DE LECHE jak i w wyrobach cukierniczych. 2 @
AE37CM MARRON GLACE Zz zawa_rtoscia 8(?% lkasztanow, 3,5 kg x %
kawatki kasztandw i krem. 1
AJO1AZ PINE NUT Z catymi orzeszkami piniowymi. 2,5 ;(g x
SALTED Moj smak, z harmonijnym 3 kg x %
AJO1AW TOFFEE potaczeniem stodyczy i soli. 2
Z 52% zawartoscia jabtka, @
SIGNOR z rodzynkami suttanskimi, 3 kg x
AJOTAK STRUDEL orzeszkami piniowymi 2

| cynamonem

2
<
o)
—
<
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PASTYy

SMakoN®

Pasty
smakowe

Potgczenie najwyzszej jakosci surowcow, doskonale
zaprojektowane receptury pozwolity stworzyé¢ kompleksowa
i réznorodng oferte past smakowych dla lodziarni i cukierni.

Szeroka gama past smakowych Martini Gelato doskonale
wpasuje sie do Twojej lodziarni, zaskakujgc pysznymi
i niepowtarzalnymi smakami.

= DIAMANTE
ORZECHY LASKOWE
PISTACJE
INNE ORZECHY

= PASTY OWOCOWE
= PASTY KLASYCINE

PASTY

w
3
X
<
=
7]
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PASTY SMAKOWE

DIAMANTE

Sposob uzycia

Zeskanuj KOD QR i dowiedz sie, jak zastosowad!
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PAST)y

DIAMANTE DIAMANTE

S akoN®

Nasza oferta past skupia sie szczegdlnie na orzechach laskowych i pistacjach, jako najbardziej

klasycznym i pozadanym smakiem lodéw na $wiecie.

ORZECH LASKOWY

KOD PRODUKT OPIS % DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA > ;
= O
0 ¥
A © :
=
avooce NOCCIOLA | W100% Wioska pastaz | 3 kg x 8:4110;) 9 n
CORTESE orzechéw laskowych. 2 natxg
mieszanki.
Pasta z orzechéw 80/100 g
Avooce NOCCIOLA- \  owych. Stabilizowana S K9 X na1lkg
CREMOSA . 2 - -
i aromatyzowana. mieszanki.
Pasta z orzechow 80/100 g
AYOOCK gggﬁ(l)zll-:A laskowych z aromatami 3 kzg X na 1kg
i emulgatorami mieszanki.
Pasta z orzechoéw @
AY0OCJ NOCCIOLA laskowych, poddanych 3 kg x 8241103 9
INTENSA $rednio-wysokiemu 2 ' 9k.
prazeniu. mieszanki.
NOCCIOLA Pasta z orzechow 3 kg x 80/100 g
AYOOCM PIEMONTE laskowych pochodzacych 29 na1kg @
PGI LANGHE @z obszaru Langhe mieszanki.
Ayooca  NOCCIOLA  100% Wioska pasta 3 kg x 8:?10;’ 9 @
ROBUSTA z orzechéw laskowych. 2 natxg
mieszanki.
Tylko pesto:
. 100/120 g
Pesto z orzechow lub: @
laskowych, dla :
AYOOCF NOCCIOLA skomponowanie lodéw 3 kg x Pasta z
GREZZO L 2 orzechéw
o lekko ziarnistej
strukturze. IaSKOWXCh 80g
pesto 20/40g

31



PASTY SMAKOWE
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PAST)y
Smakow®
PISTACJE
KOD PRODUKT OPIS DOZOWANIE
PISTACCHIO W 100% pasta 3kgx 89/1009 @
AYS50BC ) ; na 1kg
PURO pistacjowa. 2 . .
mieszanki.
Pasta pistacjowa 80/100 g @
AY50BH i:.fl;rgcvcEHngE o naturalnym zielonym 3 kzg X na1kg
zabarwieniu mieszanki.
Pasta pistacjowa 80/100 g @
AY50BD CIES;'SECHIO o naturalnym zielonym 3 k29 X na1kg
zabarwieniu. mieszanki.
PISTACCHIO  Pasta pistacjowa 3 ka x 80/100 g @
AY50BJ = VERDE do lodéw 29 na1kg
MEDITERRANEO = © jasnozielonym kolorze. mieszanki.
Tylko pesto:
100/120 g
Pesto pistacjowe, dla lub: @
AYS50BE ggﬁiigmo wykonania lodéw o lekko 3 k29 x Pasta pi-
ziarnistej strukturze. stacjowa
80 g + Pesto
20/40 g
SOLONY ORZECH ZIEMNY
Pasta z orzechéw 80/100 g
AE37PZ ARACHIDI ziemnych z dodatkiem 3 ko x na 1kg %
SALATE . 2 . .
soli. mieszanki.
MIGDAL
80/100 g
MANDORLA o ) 3 kg x
AE37PQ AVORIO 100% pasta migdatowa. 2 r\a 1kg ) @
mieszanki.






PASTY SMAKOWE

PASTY OWOCOWE =~




PASTy

PASTY OWOCOWE PASTY OWOCOWE

Smakow®
KOD PRODUKT OPIS DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
AJOOAM ANANAS Zawartosc az 3 kg x 50_9 nal Ifg @
80% ananasa. 2 mieszanki.
Pasta o tradycyjnym
AJOOBC ;?:E‘_E smaku szarlotki 3 "29 x 70gna 1k'fg @
z jabtkami, cynamonem, mieszanki.
AJOOAI  BANANA Zawartos¢ 75% banana. | S K9X S0gnalkg @
2 mieszanki.
AJOOAJ cocco kokosowe p_asta, ) 2,7 kg x 90_9 nal Ifg
do tworzenia lodow 2 mieszanki.
o ziarnistej konsystencji.
AJOOAC ;RAGOLA truskawek, idealna do 3 kzg X 50.9 ha 1klfg
taczenia z mleczna baza. mieszanki.
AJOOAB ::;AGOLA truskawek, idealna do 3 kzg X 50.9 na 1k|fg
sorbetdw, taczy¢ z woda. mieszanki.
Zawiera az 50% owocow, @
FRUTTI DI w wielu réznych 3kgx 50gnalkg
AJOOAN  phsco odmianach owocéw 2 mieszanki.
lesnych.
AJOOAU LAMPONE  Z 50% zawartoscia malin, > k9% S0gnalkg l E E .@ :
2 mieszanki.
AJOOAA MANGO Wykonana z 60% purée 3kgx 50gnalkg @
ALPHONSO z mango Alphonso. 2 mieszanki.
AJOOAF MELONE Z 50% zawartoscig 3 kg x SO_g nal Ifg @
melona. 2 mieszanki.
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PAST)y
Smakow®

/Q\ SPOSOB

KOD PRODUKT OPIS LJ USYCIA
PASSION Z zawartoscia 60% puree  3kgx 50gnalkg @

AJOOBA FRUIT z marakui 2 mieszanki.
AJOOAL PESCA Z 75% zayvartosaa 3 kg x 50_9 nal Ifg @
brzoskwin. 2 mieszanki.




PASTY SMAKOWE

PASTY
KLASYGZNE

KOD PRODUKT OPIS OPAKOWANIE DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
PURA Pasta wykonana 80/100 g
AE37PR ARACHIDE w 100% z orzeszkow na 1kg @
ziemnych. 3 kg x 2 mieszanki.
Pasta o typowym /59\ 50
9
AJOOAP | BISCOTTO ~ SMakukiucheso L na 1kg §
iszkopcika z nutami . Ki
wanilii. 3kg x 2 mieszanki.
AJOOAG CAFFE zawartoscia kawy j na1kg
rozpuszczalnej - . Ki
i mielone. 3kgx2 mieszanki.
Pasta z naturalnym 509 @
AJOOAK CARAMEL aromatem i 50% na 1kg
zawartoscig karmelu. 3kg x 2 mieszanki.
CROCCANTINO Pasta dto _ 80/100 g
AE37EC  ALL GUSTO  Preygotowania na1kg
RHUM stynnego smaku — . ki
croccante. 3kgx2 mieszanki.
Pasta o intensywnym
AE37BM CREMA waniliowym aromacie 3:31/:'& 9 %
VANIGLIA i kremowo-zottym J r gk.
Kolorze. 2,5kg x 2 mieszanki.
Pasta na bazie mleka,
CREMA z6ttka jaj z delikatnym 100/150 g %
AE37BU ANTICA aromatem skorki — mieszanki.

cytryny.

5kg x 2
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PASTY KLASYCZNE

PAST)y

S akoN®

PASTY KLASYCZNE

KOD PRODUKT OPIS OPAKOWANIE | DOZOWANIE
FRENCH Pasta do lodow | 20 gnalkg @
AJOOAV VANILLA z ziaren wanilii. ‘7‘ mieszanki
3kgx2
Pasta gianduja £ )
AX43AZ GIANDUIA 2 Zawartoscia 55% =] |89/100gnan %
Witoskich orzechow J kg mieszanki
laskowych i czekolady. S5kgx1
Pasta gianduia
AX43AR i::‘:::m z zawartoscia 75% ?(o/ 100 g "1.1
orzechow laskowych. 5kgx1 9 mieszanki
GUMMY Pasta o smaku gumy B 50 g na 1kg @
AJOOAY o' c balonowej, || ; ki
o niebieskim kolorze. — mieszanki
3kgx2
Pasta o smaku gumy TA @
AJOOBE GUMMY PINK balonowej, o rézowym ‘ ‘ 50.9 na 1 k_g
mieszanki
kolorze.
Z zawartoscia 30%
AE37EB MALAGA rodzynek _su+tan_sk|ch 80/10_0 g na 1 %
i z dodatkiem wina kg mieszanki
marsala.
AE37BQ MANDORLA Pasta z prazonych 80/100 g na1
DOLCE migdatéw z cukrem. kg mieszanki
AJOOAD MENTA Ir)tensyyvny smak ‘ ‘ 50_g nal k_g @
zielonej miety. _J mieszanki
3kgx2
Pasta mietowa, == @
MENTA o biatym kolorze | 50 gnalkg
AJOOAE BIANCA i 0 intensywnym ‘ 7‘ mieszanki
mietowym smaku. 3kgx2
Pasta mietowa == @
MENTA o delikatnym smaku ‘ 50 g nalkg
AJOOBB GENTLE-GREEN ijasnym zielonym ‘7‘ mieszanki
kolorze. 3 kg x 2 pcs




PASTY KLASYCZNE

PASTy

S akoN®

PASTY KLASYCZNE

KOD PRODUKT OPIS OPAKOWANIE DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
=
PANNA Pasta o typowym 50 g nalkg %
AJOOAR COTTA smaku panna cotta. LJ mieszanki
100 g of
5 . o . Piuuovo to
o e B, TR DO
b z cukrem. 1,25 kg x +*
6 50 g of cukru.
Pasta z z6ttka jaja /9\
- i mascarpone z 50gpernal %
AJOOAS | TIRAMISU delikatng nuta kawy. L7J kg mieszanki
Bez alkoholu. 3kgx2
=
AE37PK  TORRONCINO Charakterystyczna t J 80/10_0 g na 1 %
pasta o smaku nugat. - kg mieszanki
2kg x 2
y =
AE37BK  VANIGLIA Jasnozétta pasta u 30gnailkg %
waniliowa. - mieszanki
3,5kgx2
Pasta z ziaren wanilii /gﬁ\ @
VANILIA dla przygotowania 30 gnalkg
AJOOAT  gMART delikatnych zottych J mieszanki
lodow. 3kgx2
Pasta o stodkim i /9\ @
AJOOAH ;gﬁf;éﬁl* intensywnym smaku L J 20 .g ha 1:.9
wanilii Bourbon. - mieszanki
3kgx2
Pasta z zottkiem i FE
winem Marsalla, do \
AJOOAO ZABAJONE przygotowania lodow LJ 70 _g na 1||((.g @
o intensywnym smaku 27k 2 mieszanki
z nutg alkoholu. s/ Kg X
Pasta o typowym /9\
AJOOAX ZUPPA smaku angielskiego L J 50.9 nal k_g %
INGLESE ; - mieszanki
deseru triffle.
3kgx2
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BAZY

OLODO\‘4

Bazy
do lodow

Martini Gelato oferuje szeroki wybdr baz
do produkcji lodow, aby zaspokoi¢ potrzeby kazdego!

Wybierz swéj ulubiony smak i cechy, dzieki ktérym
stworzysz wtasne, niepowtarzalne lody!

" PASTERYZOWANE
BAZY W PLYNIE

* BAZY W PROSZKU
[ DOZOWANIEM

3
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PASTERYZOWANE
BAZY W PLYNIE

DLACZEGO WARTO WYBRAC PLYNNA BAZE?

yAKOS ’LC'ZEDNO

e l

’y
’?0 YEpZEN® CzAsY SCEpTUR”

\s“ARZ,q(

PRZECHOWYWANIE

@c\“ow”h, o»‘)GA o4, Po otv'varciu., pr.od'ukt p.rzechowyvv.aé
& ,& J w loddwce i zuzy¢ w ciggu 3-4 dni,
e ™ w temperaturze pokojowej, produkt
2 ;7 nalezy zuzyc¢ tego samego dnia.

&A”‘"- PoKo)o "asnosS

Sposdb uzycia

Zeskanuj KOD QR i dowiedz sie, jak zastosowac!

&
oy
0

Bazy ptynne Bazy w pros_;zku
pasteryzowane z dozowaniem




PASTERYZOWANE

BIALE BAZY

BAZYy

0 :
o LoD‘TxA

PASTERYZOWANE

KOD PRODUKT OPIS OPAKOWANIE DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
1100 g
Baza przygotowana na — x>
AV34ED PASTORIZZATA  bazie mleka i $mietany, l[‘ 100 g;mletany %
BIANCA G.A intensywny i naturalny 33 :_m.g
smak. 51x1 100 g
petnego mleka.
AV34AA m
Baza do
BIANCO przygotowania biatych 11x12 31 %
lodow ,Fior di latte” z - na pojemnik
delikatng nutg wanilii.
AV34DA
5Ix1
Baza do przygotowa-
nia petnowartoscio- 3
AV34PA BIANCOPANNA  wego ,Fior di Pa'nr)a s na pojemnik
wykonana ze $wieze- 11x12
go mleka i Smietany.
BAZY KLASYCZNE
Baza do 31
AV34AC CACAO przygotowania ] na pojemnik
czekoladowych lodéw.
11x12
Baza charakteryzujaca m
sie jasnozottym 31
AV34AF | VANIGLIA kolorem i delikatng na pojemnik
nuta waniliowa. 11x12
BAZA OWOCOWA
Ptynna baza do g\"gé ‘i‘(o
AV34AE  LEMON przygotowania - Gzpanga
i doktadnie
cytrynowego sorbetu wymieszaé.
11x12
Baza syropu -
owocowego, 11
AV34EG EXTRAFRUTTA pasteryzowana +
z cukrem, naturalnie 550 g owocoéw
rozpuszczalny. 51x1
AV34AD m
21
FRUTTA przygotowywania 1,1 kg
sorbetow (lodéw). J— s'wieiych
owocow.
AV34DD l[i
5Ix1

2
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BAZY DO LODOW

[ DOZOWANIE

BAZY W PROSZKU

SMARTY
Baza z naturalnym
aromatem, do
AI70DR flﬂ'?l‘};; przygotowania s é(g X 330'gr na :(.kg 1_
lodow, bez potrzeby Hreszanyd
pasteryzaciji.
4509
produktu
Baza w proszku, po +
dodaniu $mietanki 9009
Al70BM i:I:(RiTZ do przygotowania 2,5 :g X wrzaca woda
e lodow bez potrzeby (50°)
pasteryzaciji. +
1509
$mietanki
Baza w proszku z 5009
ttuszczem roslinnym produktu+ >
Al70BN :::ZTVY do przygotowania 2,5 é(g X 11
v lodéw bez potrzeby wrzaca woda
pasteryzacji (50°)




BAZY

BAZY W PROSZKU ‘ Z DOZOWANIEM

MLECZNE

0

o Lon“"

i

KOD PRODUKT OPIS DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
Baza bez ttuszczow 50gnallt
do przygotowywania mleka
o oo, SIS e MR () 6 () @)
lodéw mleczno- 230/240 g
$mietankowych. cukru.
Baza bez ttuszczow 50gnallt
i aromatéw do mleka
Al70AE ::)A:§OLATTE przygotowywania 2 k‘;':’ X +
o lodéw mlecznych 230/240 g
o wyrazistym smaku. cukru.
Baza wzbogacona
mlekiem,
z rafinowanymi
ttuszczami roslinnymi, 100gnallt
idealnie zbilansowane mleka
AI70XP ?JSNCOLATTE sktadniki pozwalaja 2 ksg X +
przygotowad 230/250 g
jedwabiscie kremowe cukru.
i stabilne lody.
Mleczno-$mietankowy
smak.
Baza do lodéw do
zastosowania na
ciepto, jak i na zimno, 100gnallt
z rafinowanymi mleka
Al70XZ 1B(I)gh::CC0LATTE ttuszczami roslinnymi i 2 ksg X +
e biatkami dla uzyskania 230/250 g
stabilnych lodéw cukru.
nawet przez kilka dni.
Smietankowy smak.
Baza bez aromatoéw o
naturalnym mlecznym 100 g nallt
smaku. Dzieki bogatej mgleka
BIANCOLATTE = zawartosci mleka i 2 kg x
Al70XQ : . +
100 S.A. jego przetworow, 6 230/250
posiada idealna 9
kremowa konsystencje cukru.
i stabilnos¢ lodow.
Idealna baza
bez {aromatéw_ 125gnallt
z rafinowanymi mleka
BIANCOLATTE = ttuszczami roslinnymi 2 kg x
AlI70AK R L7 +
125 S.A. i biatkiem, do uzycia 6 250
na ciepto, idealna 9
cukru.

do tworzenia ,,gér
lodowych”.
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BAZY

BAZY W PROSZKU ‘ Z DOZOWANIEM

o) &
o Looo\ﬂ
MLECZNE
KOD PRODUKT oPIs { \ ) DOZOWANIE
—
Baza bogata w mleko 150 g nallt
i rafinowane ttuszcze mieka
roslinne, gwarantujaca +
wyjatkowo kremowe =
AI7OXR | SIANCOLATTE 04y odpowiednie 2 ksg x 22k5 9
do tworzenia cukru.
. . +
,,9or lodowych
w witrynach. 509
Mleczny smak. smietany
Zbilansowana
baza, bogata 150gnatllt
w mleko i rafinowane mleka
AI70AS 1legl‘;CAOLATTE ttuszcze roslinne, 2 ksg X +
o bez aromatéw 200/220 g
dla wydobycia cukru.
intensywnego smaku.
Zbilansowana baza, 160gnatllt
ktora umozliwia mleka
taczenie z innymi +
AlI70yX  BIANCOLATTE  dodatkami, dzieki 2 kg x 215g % @
160 S.A. temu powstajg lody 6 cukru. ).
o wyjatkowej jakosci. +
Bez aromatow 1759
i ttuszczow roslinnych. $mietany
250gnallt
wody
Baza bogata w mleko (w celu
i s’miztane, po’ralczona uzyskania
Emietankowe o baraziej
Al70X0O glsl(\)NCOLATTE mlecznym smaku, aby 2 keg X sr/TH;zjanko;A/){ch
uzyskac lody o smaku oaow na fzy
$Smietankowym, nalezy zastapic _/3
czes$é wody zastapié wodly mlekiem)
mlekiem. +
250/270 g
cukru.
Kompletna
zbilansowana baza
11 wody
Dodajac wode
Al70BK BIANCOLATTE otrzymujesz kremowe 10 kg x 2 + % m
500 . 5009
lody o doskonatej duk
konsystencji. Smak produktu
mleka/ $mietanki.
Kompletna 330 g
éggzn‘;}%\"éaa?;c of Biancolatte
Al70AD EL’:‘JZCOLATTE wode otrzymasz 2,5kg x 6 PI_:IS
stabilne lody, ktére z 670
{atwos’cia formujesz. 9
Smietankowy smak. wody.




BAZY

BAZY W PROSZKU ‘ Z DOZOWANIEM

P &
o LODO\“
NATURALNE
KOD PRODUKT OPIS @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
100gnallt
mleka
+
2459
) cukru.
Baza wytacznie +
z naturalnych 2 kg x :
AlI70XK NATURE 100 sktadnikow, 6 . 290 g @ @
bez emulgatoréw. sm|e+tany
259 S
odttuszczon- > ‘O
[a]
ego mleka N o
w_proszku g |
150 gnallt 8
Baza wytacznie mleka
z naturalnymi + >
AI7OYF ZQTURE 150 | (itadnikami, 2kg x 245g @ G
W bez emulgatoréw cukru.
i aromatow. +
215 g Smietany.
3309
cieptej wody
Baza wytacznie +
z naturalnymi 4009
sktadnikami. Idealna truskawek
Al70YC ::;\J.lrj.?: do przygotowania 2 ksg X +
sorbetdw ze swiezymi 170 g
lub mrozonymi cukru
owocami. +
1009
produktu.
Naturalna bfaza, 11 mleka
bez ttuszczow, +
emulgatorow
) . 230/250 g .
AI7OBF  BIANCA 50 N '2aromatow. 2kg x cukru. % [ﬂ
charakteryzujaca sie 6 +
doskonatym smakiem
i stabilnoscig w 509
witrynie lodowe;j. produktu.
1 worek
Kompletna baza ze +
stewia, bez dodatku 2,7 kg mleka
Al70CB gIE';’:,CA cukru, bez ttuszczow, O’S?Okg +
do przygotowania 0,15 kg
doskonatych lodow. $wiezej
Smietany.
Kompletna baza
weganska bez
doda_ntku cukr_ow. 1 worek
Zawiera stewie, 15k ¥ .
AI70BD = FEEL GOOD | idealna dla wegan ; 69 X . @
i 0s6b ktore 2,3 kg wrzacej
przestrzegaja diety. wody
Zawiera naturalne
cukry. 47
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BAZY
o) &
o LoDO‘ﬂ
NATURALNE
200gnallt
Baza do ‘ wrzacej wody
przygotowania +
weganskich lodoéw.
230/250 g
Wykonana z masto 2 kg x % ﬂl
Al70AH SUPERVEG kakaowego, maki 6 cu.l..(ru
ryzowej i biatka )
roslinnego. Doskonate 1009 OI?lu
lody weganskie. stoneczniko-
wego
BEZ LAKTOZY
Baza do
LACTOSE
NEW i ;
przygotowania lodow
Al70DQ ;iilé 500 bez laktozy. Idealna z 2 ksg X 500“?r(;|a LU *; | 1
pastami smakowymi oS
bez laktozy.
Kompletna baza do 1 worek
LACTOSE przygotowania lodéw +
FREE bez laktozy. Idealnie 1,5 kg x i
Ll COMPLETE potaczenie z variegato 8 2’5. I d 1: -I-
BASE truskawkowym bez goracejowo v
laktozy. (50°)
GOLD
Baza bez ttuszczéw
roslinnych, 50gnallt
wzbogacona w mleka .
AlI70YS ?(l)\f:»::GOLD mleko w proszku, 2 ksg X + @
e do zastosowania 230/250 g
na gorgco i zimno, cukru.
mleczny smak.
Baza z zastosowaniem
na gorgco i zimno. 1000 g mleka
Z dodatkiem +
mleka w proszku
AI70AU BAZA GOLD  irafinowanych 2 kg x 222{3::;5 9 % @;
100 F.C. ttuszczdw roslinnych. 6 + - )
Doskonata kremowa
konsystencja. 100 g
Mleczno-$mietankowy bazy
smak.




BAZY

BAZY W PROSZKU ‘ Z DOZOWANIEM

P &
o LoDO\“
SMIETANKOWE
KOD PRODUKT OPIS @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
Baza do Iod(')vy_ 100gnallt
mleczno- waniliowych, mleka
AI70Al  ARLECCHINO Sg;‘;;’;aefcﬁfare;“owa 2 ké” X +
rafinowanymi 230/250 9
ttuszczami roslinnymi. cukru.
Baza do Iod(’)vy_ 100gnallt
mleczno- waniliowych, mleka
AI70AX AMABILE doskonata kremowa 2 kg x N % @
konsystencja, z 6 245
rafinowanymi 9
ttuszczami roslinnymi. cukru.
Baza z bogata
zawartoscig smietanki 40gnatllt
W proszku, do mleka
FIOCCO zastosowania na 2 kg x B B
AI70AF S + E
DI PANNA goraco | zimno, 6 215/230
idealne lody 9
Lfior di latte” o cukru.
$Smietankowym smaku
Odttuszczona
baza do lodow o
1 nallt
doskonatej kremowej ooms:eka
NUVOLE konsystencji, dzieki 2 kg x
AlI70YT . AR +
100 zbilansowaniu réznych 6 200/230
cukrow, bez ttuszczow 9
roslinnych. Mleczno- cukru.
Smietankowy smak.
Baza do
przygotowania
doskonatych lodéw 100gnallt
rzemieslniczych o mleka
Al70XV f(l)](l;ERLATTE idealnej konsystencji, 2 k‘;':’ x +
o smaku mleczno 230/250 g
- $mietankowym. cukru.
Bez rafinowanych
ttuszczow roslinnych.
Baza o bogatej
zawartosci $mietanki 100 gna 11t
w proszku, mleka
AI70YD  SUPERPANNA JdWarantuiaca 2 kg x + %
wyjgtkowo kremowe 6 230/250
lody o $mietankowym / 9
cukru.

smaku. Bez ttuszczow
roslinnych.
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BAZY

BAZY W PROSZKU ‘ Z DOZOWANIEM

o) 7
o LoDO\xA
STABILIZATORY
KOD PRODUKT OPIS ‘ \ ‘ DOZOWANIE
-y
) 4-6 9
Swistomrkiege, produktu na
AR70AA NEUTROS5  zapewniajaca 0.8 é‘g x 1lt mieka
doskonatg strukture i 250
konsystencje lodow. 9
cukru.
Neutralna baza,
bez dodatku cukru,
zbilansowana
mieszanka
AI70BY NEUTRO10  Smulgatorow Tkg x 10gnatit
i Srodkéow 8 mleka
zageszczajacych,
pozwalajaca
uzyskac doskonatg
konsystencje lodéw.
Unikalna mieszanka
zapewniajaca
L DORO®
AI70BP NEUTRO konsystencje lodéw, 0,8 kg x 4/7 g na
UNICO przeznaczona 6 kg mieszanki
zaréwno do bazy
mlecznej, owocowej i
sorbetdw.
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BAZY W PROSZKU ‘ Z DOZOWANIEM

) :
o LoDO‘xA

DODATKI WZBOGACAJACE

KOD

PRODUKT

OPIS

i

DOZOWANIE

CHARAKTERYSTYKA

Al70XB

CREMOSO +

Wzbogacajgca
mieszanka do loddw
jak i sorbetow.
Potaczenie cukrow

i biatka roslinnego
dla uzyskania
maksymalnego
napowietrzenia,
poprawy stabilnosci
i idealnie kremowej
konsystenciji.

2 kg x

30/50 g
na1lt mleka /
wody.

Al70AB

PIU SOFT

Idealny zamiennik
cukru 20/30 g do
wszystkich receptur
lodowych, spowalnia
roztapianie sie

i poprawia ich
konsystencje,
polecany szczegdlnie
do lodéw kakaowych i
owocowych.

3 kg x

30/60 g
nallt mleka /
wody.

Al70BW

PIU STRONG

Wzbogacajacy
suplement i emulgator,
pozwala uzyskac efekt
,Cieptych lodéw”

na podniebieniu,
poprawia konsystencje
i trwatosc lodow.

1kg x

20/60 g
na 1It mleka

AI70AC

PIU SU

Zalecany do

lodoéw, szczegdlnie
owocowych, ale
sprawdza sie rowniez
w $Smietankowych,
spowalnia roztapianie
sie lodéw i poprawia
ich konsystencje.

2,5 kg x

30/60 g
na1lt wody
lub mleka -

zamiast cukru.

Al70YB

PROTEINA +

Wzbogacajgca
mieszanka do bazy
mlecznej, poprawia
konsystencje
loddéw i spowalnia
rekrystalizacje
cukréw. Stosowana
jako substytut
odttuszczonego
mleka w proszku i
maltodekstryny.

1kg x

30/50 g
nallt
mieszanki.

DOE®
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BAZY

BAZY W PROSZKU ‘ Z DOZOWANIEM

0

0 op0"

BAZY SMAKOWE

A
KOD PRODUKT oPIS ‘ \ ‘ DOZOWANIE
L
350 g cukru
+
50 g Frutta 50
Kompletna baza 1kg x CREM
Al70CW LIMONE 50 lodowa o wyrazistym 89 +
smaku cytryny. 50 g LIMONE
50
+
11t wody.
11t wody
Kompletna baza do 375 g+c ke @:
. ukru =
LIMONE lodow w pros;ku 1kg x a
Al70DJ 50S do odtworzenia 8 25 g dextrozy
charakterystycznego +
smaku cytryny. 509
mieszanki
Mieszanka w
proszku do o
Al70BU ;ISSCARPONE przygotowania loddw, 1 ksg X 3nc:ig r;ar‘:kl;g @
o zdecydowanym eszankl.
smaku mascarpone.
Mieszanka w proszku
do przygotowania
AI7OBR QUARK S50  '0dow osmaku Tkg x 50 gnalkg % I:
Swiezego twarogu. 8 mieszanki
Idealna dla uzyskania
smaku sernika.
Mieszanka nadajgca
intensywny smak
i aromat swiezej
$mietany. Idealna h "
AI70BQ  SAPORDIPANNA do zastosowania na Tkgx  15/30 gnalkg % @ [ﬂ
8 mieszanki

zimno. Polecana do
fiordilatte i biatych
baz potaczonych z
variegato.




BAZY

BAZY W PROSZKU ‘ Z DOZOWANIEM

) :
o LODO\xA

JOGURTOWE

[l

KOD PRODUKT OPIS DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
Mieszanka w proszku -
AI70BZ YOGURT 40 o intensywnym smaku | "g x k4°/sf° 91 ":. @
jogurtu. g mieszanki
Doskonale
zbilansowana baza, z
bogata zawartoscia
Al7op. | YOGURT 40 jogurty w proszku, 1kg x 40 gnalkg @ @
MASTER aby uzyskac delikatne 8 mieszanki
w konsystencji lody
o intensywnym
jogurtowym smaku.
Sproszkowany
jogurt, pozwalajacy
Al7opk | YOGURT 40 odtworzyc 1kg x 40 g nailkg @ @
PLUS charakterystyczny 8 mieszanki

kwasny smak
Swiezego jogurtu.

2
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BAZY DO LODOW
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BAZY

BAZY W PROSZKU ‘ Z DOZOWANIEM

o) 7
o LoDO‘xA
OWOCOWE
KoD PRODUKT OPIS | ‘ DOZOWANIE
L
325 g cieptej wody
Baza lodowa do +
przygotowania 30g p:oduktu
stabilnych i 2 kg x 210 g cukru
Al70XJ FRUTTA 50 delikatnych w 6 +
konsystencji ¢ 35k9 pli(iSty .
sorbetéw owocowych rus a‘:_’ owej
z wtasciwa synereza. 400 g swiezych
truskawek.
FRUTTA
Baza do 50 9 CR%M 50
przygotowywania +
Al70YQ FRUTTA 50 sorbetdw i delikatnych 2 kg x 300 g cukru
CREAM w konsystencji 6 +
lodéw owocowych. Z 11t wody
tt i rosli i +
uszczami roslinnymi 100 g pasty
Baza do
przygotowania
sorbetéw owocowych, 1kg l\:_vody
z tzw. czysta etykieta: @
: 300 g cukru
AI70BG  FRUTTA 50N DeZ tuszezow, 2 kg x +
emulgatoréw 6 100 g pasty
i aromatow. + Iﬂ,
Charakterystyczny 50 g bazy
bogaty smak i stabilne
lody w witrynach.
TRUSKAWKA:
1 worek
+
Kompletna baza bez 1000 g wody @
dodatku cukrow do +
Al70BS ;::;I;TA przygotowania lodéw 1,056kg X 2000 g truskawek
owocowych. Zawiera CYTRYNA: 1 worek @g
naturalne cukry. +
2000 g wody
+
1000 g cytryny
Kompletna baza
do przygotowania
) 1 worek
AI70CC GRANCOCCO doskonatych lodow 1,3 kg x + %
kokosowych. 8 pcs 3 It mleka
Z zawartoscia 19% :
kokosa.
Kompletna baza 1 worek
AI7OXN GRANLIMONE do przygotowania 1,25 kg x + % @
doskonatego sorbetu 12 2.5 | wody.
cytrynowego. ' '




BAZY

BAZY W PROSZKU ‘ Z DOZOWANIEM

o) 7
o LoDO‘xA
OWOCOWE
KOD PRODUKT OPIS @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
Specjalnie
skomponowana 920 g+wody @
MIX FRUTTA  baza, do tworzenia 1,08 kg x
Al70AV N lodéw owocowych o 12 1080 g Eroduktu -
strukturze sorbetu z 2000 g truskawek @5
duzg iloscig owocdw.
330 g of > ‘8
Baza bez cieptej wody N o
emulgatorow, + g '
thuszczow, mleka i 4009 fo)
NATURE jego pochodnych, 2 kg x truskawek (a]
Al70YC ) +
FRUTTA tylko z naturalnymi 6 170 ¢
sktadnikami. Idealny cukru.
do przygotowania +
sorbetdw. 1009
produktu
Zbilansowana 13,%3‘,9
baza do sorbetdw +
z rafinowanymi 1,1 kg x 1100 g
AI70AZ STABILFRUTTA ttuszczami roslinnymi, 12 produktu
gwarantuje stabilne +
lody. owoce
(1650 g truskawe)
AYMARA
Naturalna, uniwersalna 2,7 It wrzacej wody
baza do tgczenia +

Alzogl | AYMARA roznych gatunkéw 1,55kgx 1,55 g produktu % ﬂ
UNIVERSAL czekolady, aby 10 +

stworzy¢ dowolny 1kg Ariba
czekoladowy smak! w dyskach
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1 prawdziwa
czekolada

Wiedza i dos$wiadczenie Martini Cioccolato taczy sity
z Martini Gelato dzieki temu inspiruje do tworzenia
nowych, najwyzszej jakosci lodéw czekoladowych.

= AYMARA

* PRAWDZIWA
CLEKOLADA/KAKAD

57



AYMARA,
PRAWDZIWA CZEKOLADA/

KAKAO

AYMARA




Tylko czekolada,

produkty gotowe do uzycia

Dzieki specjalistycznej wiedzy Martini Cioccolato w zakresie produkgcji i przetwarzania
czekolady opracowano nowqg game produktéw dla profesjonalistow zajmujgcych sie
produkcjg lodow czekoladowych
Aymara to nasza linia kompletnych baz w proszku do przygotowania lodéw o smaku
czekoladowym. Doswiadczenie w procesach produkcyjnych i najwyzszej jakosci sktadniki,

sktadajg sie na propozycje doskonatych produktow o zaskakujgcych smakach.

Zastosowanie:

wrzaca Frezer
woda

Sposoéb uzycia

Zeskanuj KOD QR i dowiedz sie, jak zastosowac!




AYMARA, PRAWDZIWA CZEKOLADA/KAKAO
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AYMARA
PRODUKT DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
NEW
:;:(E:EOSE Kompletna baza do 1 worek ! -
Al70DP AYMARA przygotowania loddéw 1,7 kg x + * i 1
CIOCCOLATTE czekoladowych bez 9 2,3 | of : 1
laktozy wrzacej wody
Kompletna baza bez 1 worek ;
AYMARA mleka do lodow o 1,8 kg x + ’
Al70DB TUTTO intensywnym ciemnym ’ ° 2,5 | wrzacejwody
EXTRANERO Kkolorze czekolady i
wytrawnym smaku.
o NGB0
AYMARA 1 worek
mleka, doskonaty 1,9 kg x
AI70DF TUTTO smak i kolor deserowej 9 * .
FONDENTE o ¢ <O 2,11 wrzacejwody
AYMARA Kompletna baza 1 worek
AI70CX TUTTO do przygotowanl,a 1,8 kg x +
doskonatych lodow o 9 .
CACAO smaku kakao. 2,5 | wrzacej wody
AYMARA Kompletna baza do
FONDENTE przygotowania lodéw 1 wrerak
AI70AR GREZZO zZ z deserowej czekolady = 1,8 kg x n ' ‘
»CIOCCOLA- o typowym smaku 9 221 . d
TO DI MODI- ,Cioccolato di Modica ZRWIZa EE NOCY)
CA IGP” IGP”
Kompletna baza
bez mleka do
AYMARA Pl TNEIE) 1 worek
Al70DE SANTO fantastycznych ' 1,8 kg x o
DOMINGO cze_koladowych lodow g 2,2 | wrzacej wod
z ziaren kakaowych ’ ace) v
pochodzacych z
Republiki Dominikany.
Kompletna baza
stworzona do produkcji
AYMARA lodow czekoladowych
SANTO © IRl n ST, 1 worek
AI70CY | DOMINGO W Kiorym intensywny| L '9‘9 = +
przyjemnie wytrawny .
LATTE ClOC- smak dominikariskiego 2,5 | wrzacejwody
COLATO kakao taczy sie z
delikatng stodycza
mleka.
Kompletna baza
do loddw z biatej
AYMARA czekolady. Z wysoka 1 worek
AI70DA TUTTO CIOC- zawartoscia biatej 1,6 kg x +
COLATO czekolady w proszku. 9 25] . d
BIANCO Polecana w potaczeniu »2 | Wrzacej wody

z owocowym lub
klasycznym variegato.
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KIT AYMARA

PRODUKT CHARAKTERYSTYKA

KIT AYMARA Zestaw do przygotowania lodow

FONDENTE czekoladowych o ziarnistej i surowej %
AKOOGM GREZZO konsystenciji, typowy dla czekolady 14 I:g X m

ZESTAW Modica.

S

KIT AYMARA Sekret lodéw z deserowej czekolady .
AKOOGC FONDENTE o niepowtarzalnym i niezréwnanym 17 kg x
ZESTAW smaku. 1

<
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zs
<3
o

CZEKOLADA/KAKAO
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AYMARA, PRAWDZIWA CZEKOLADA/KAKAO
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CIOCCOLATO

AYMARA,

PRAWDZIWA CZEKOLADA/KAKAO

PRAWDZIWA
LEKOLADA/KAKA

PRODUKT

KAKAO

CHARAKTERYSTYKA

Kakao z 10/12 % zawartoscia

[

ARIBA ' ; 1kg x
AR48WR ttuszczu, niealkalizowane, w
NATURAL CACAO 10/12 ztoto-bragzowym kolorze 9
||
Kakao z zawartoscig 10/12% -
LU ttuszczu o jasnobrazowym 1kg x E
AR48WP  CACAO SANTO Kol o e 2 lo
DOMINGO 10/12 oorzg,_w100A pochodzace 9
z Dominikany.
Kakao o zawartosci ttuszczu ﬂg
AR48WQ ARIBA 20/22%, uzyskiwane 1kg x
CACAO ROSSO 20/22 z najlepszych odmian kakao. 9
Kolor czerwono-brgzowy.
Kakao o zawartosci ttuszczu
ARIBA o ) 1kg x
AR48WO CACAO BRUNO 22/24 22/24%, o cieptym brgzowym °

kolorze.
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PRAWDZIWA CZEKOLADA

PRODUKT
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CZEKOLADA

%
PRAWDZIWE KAKAO

CHARAKTERYSTYKA

ARIBA

AQ49ZE FARACAO FONDENTE Deserowa czekolada 5 kg x
CIOCCOLATO pochodzaca z Madagaskaru 2
MADAGASCAR
ARIBA

AQ49ZA  WATACAO FONDENTE Dgzﬁ;%";accazikgf;a Z "29 2!
CIOCCOLATO GHANA & a y

AQ49UU 5 "29 x
ARIBA Czekolada deserowa
FONDENTE 38/40 w dyskach z 60% kakao
DISCHI i 38/40 ttuszczu.

AQ49DD 10 '1‘9 x
AYMARA

AQ49VZ CIOCCOLATO Czekolada w kropelkach z 46% 5 kg x %
FONDENTE GOCCIE kakao i 38/40 thuszczu. 2
1200/HG
ARIBA

AQ49UV  LATTE CIOCCOLATO gjﬁ;g'fﬂzzrgiczna 5 "29 x
34/36 DISCHI :
ARIBA .

AQ491Q  BIANCO CIOCCOLATO gé%g';ﬂi;;‘j:a w dyskach 5 "29 x
36/38 DISCHI :
CARAVELLA ,

AX49GP  FONDENTE GOCCIE ;";‘r’g"‘ifkkatcﬁakac’wy 10 '1‘9 x
1000/HG P :
AYMARA

AQ70AB CIOCCOLATO Czekolada deserowa 70%, 10 kg x

FONDENTE 70 DISCHI

37/41 ttuszczu.
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Bazy gotowe
cdo uzycia

Kompletne bazy w proszku, gotowe do uzycia
w zaledwie kilku prostych krokach.

Martini Gelato proponuje proste rozwigzanie
do stworzenia doskonatych loddw.

DO UZYCIA
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 FRUTTUP! |
CENTRIFUGATI

= AYMARA
= KLASYCINE
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PRZYJAZNE

.
DLA WEGAN! - 7
* : N

BAZY GOTOWE DO UZYCIA ; -

FRUTTUP! | ‘
CENTRIFUGATI

Z wyjatkiem kokosa

= -

il
f

Sposob uzycia

Zeskanuj KOD QR i dowiedz sig, jak zastosowac!



FRUTTUP! CENTRIFUGATI
S

Kompleksowa gama niezwykle wszechstronnych, kompletnych baz w proszku.

Idealne do przygotowywania rzemiesiniczych lodow i pysznych deserdw w kilku prostych krokach

FruttUp! to nasza oferta petna owocowych smakdw, natomiast nasze Centrifugati to doskonate
potgczenie owocow, warzyw i ziot, w starannie dobranej mieszance, ktéra jest zdrowym
suplementem diety wspomagajgcym nasze zdrowie.

SPOSOB UZYCIA

i -

,»gory" lodowe ' woda w temperaturze freezer
pokojowej
— [N g
Lody soft . woda w temperaturze maszyna soft
pokojowej
FRUTTUP!
KOD PRODUKT @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA

FRUTTUP! 1,25 kg 1 worek @

Al70CJ +
ANANAS x 8 2,8 | wody.
®OROE®
A170CI FRUTTUP! 1,25 kg +
ANGURIA ARBUZ x8
2,8 | wody. @,
®O@OE®
+
AI7OCH FRUTTUP! 1,25 kg

BANANA BANAN  x8 141 ‘l"°dy'
1,4 | mleka

DO UZYCIA
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BAZY GOTOWE DO UZVCIA
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CENTRIFUGATI

FRUTTUP!
r/ \\
KOD PRODUKT [ J DOZOWANIE
L
AI70CG cocco e +
KOKOS 3 I mleka
AI70CQ  FRAGOLA 1’2)(58"9 + -
TRUSKAWKA 2,8 | wody &
AI70CS FRUTTI DI BOSCO  "2°@ + -
OWOCE LASU 2,8 | wody &
AI70CU LAMPONE 1’2)(58"9 + -
MALINA 2,8 | wody
AI7OCP LIME 1’2)(58"9 + -
LIMONKA 2,8 | wody %
AI70CO LEMON 1’3;(58"9 + -
CYTRYNA 2,8 | wody @
FRUTTUP! 1,25 kg 1 worek @
AI70CN  yANGO x8 * -
i
AI70CM MELA VERDE e + -
ZIELONE JABLKO 2,8 | wody @
AI70CL MELONE 1’2)(58"9 + -
MELON 2,8 1 wody @




FRUTTUP!

FRUTTUP!
KOD PRODUKT @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
AI70CT  PESCA 1'2)(58"9 + -
BRZOSKWINIA 2,8 | wody
AlI70CK PASSION FRUIT ’ X8 9 +
MARACUJA 2,8 | wody
o — DOBO®
POMPELMO ROSA 1,25 kg
AI70CR - +
ROZOWY x8 281 wod :
GREJPFRUT d y @
AI70CV UVAFRAGOLA 1,25 kg +
CZERWONE x8 281 wod =
WINOGRONA d y @
CENTRIFUGATI
KOD PRODUKT OPIS @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
Kompletna baza 1 worek
o charakterystycznym 1.25 k .
Al70CD DETOX smaku zielonego jabtka, ’ 8 9 281
imbiru, ananasa | kopru X . ’ @
wtoskiego cieptej wody
Kompletna baza 1 worek @ @E
o charakterystycznym 1,25 kg +
Al70CE ENERGY smaku arbuza , bazylii, x8 2,81
mango i limonki. cieptej wody
Kompletna baza 1 worek @ @E
AI70CE EXOTIC o charakterystycznym 1,25 kg +
smaku mango, ananasa, x 8 2,81
maracui i kurkumy. cieptej wody

DO UZYCIA
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BAZY GOTOWE DO UZYCIA

AYMARA

Sposdob uzycia

Zeskanuj KOD QR i dowiedz sie, jak zastosowacd




Aymara to nasza linia kompletnych baz w proszku do przygotowania lodéw o smaku
czekoladowym. Doswiadczenie w procesach produkcyjnych i najwyzszej jakosci sktadniki,
sktadajg sie na propozycje doskonatych produktéw o zaskakujgcych smakach.

SPOSOB UZYCIA

wrzaca
woda

AYMARA

A\

PRODUKT

DOZOWANIE

CHARAKTERYSTYKA

DO UZYCIA
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NEW
LACTOSE Kompletna baza do 1 worek
FREE przygotowania lodéw 1,7 kg x + e o' i
Al70DP AYMARA czekoladowych bez 9 2,31 ﬁ = L 1
CIOCCOLATTE laktozy wrzacej wody
Kompletna baza bez -
AYMARA mleka do lodéw o 18 ka x 1 wgrek
Al70DB TUTTO intensywnym ciemnym ’ 99 251
EXTRANERO kolorze czekolady i =
wytrawnym wrzacej wody
Kompletna baza bez 1 worek J1L§
AYMARA
AI70DF TUTTO mleka: doskonaty _ 1,9 kg x +
FONDENTE smak i kolor deserowej 9 2,11
czekolady. wrzacej wody
AYMARA §ompletnat baza' 18k 1 wgrek .
AI70CX  TUTTO © przygotowania 8 kg x % [
CACAO doskonatych lodow o 9 2,51
smaku kakao wrzacej wody
AYMARA Kompletna baza do
FONDENTE przygotowania lodéw 1 worek
GREZZO z z deserowej czekolady = 1,8 kg x + % =
AUAYAL »CIOCCOLA- o typowym smaku 9 2,21 @’
TO DI MODI- ,Cioccolato di Modica wrzacej wody
CA IGP” IGP”
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BAIY GOTOWE DO UZYCIA
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AYMARA

AYMARA
S

AYMARA
)
KOD PRODUKT OPIs ‘ \ ‘ DOZOWANIE
Kompletna baza
bez mleka do -
AYMARA przygotowania 1 worek -
AI70DE SANTO fantastycznych ’ 1,8 kg x + ; 1o
DOMINGO czekoladowych lodéw 9 2,21
z ziaren kakaowych wrzacej wody '
pochodzacych z
Republiki Dominikany.
Kompletna baza
stworzona do produkcji
AYMARA lodéw czekoladowych
SANTO o oryginalnym smaku, 1 worek
AI70CY DOMINGO w ktérym intensywny i 1,8 kg x + ;
LATTE przyjemnie wytrawny 9 2,51 ’
CIOCCOLA- smak dominikaniskiego wrzacej wody
TO kakao taczy sie z
delikatng stodyczag
mieka.
Kompletna baza
do loddw z biatej
AYMARA czekolady. Z wysoka 1 worek
AI70DA TUTTO zawartoscig biatej 1,6 kg x + ;
CIOCCOLATO czekolady w proszku. 9 251 ’
BIANCO Polecana w potaczeniu wrzacej wody
z owocowym lub
klasycznym variegato.
KIT AYMARA
KOD PRODUKT OPIS
KIT AYMARA Zestaw do przygotowania lodéw
FONDENTE czekoladowych o ziarnistej i surowej 5
AKOOGM GREZZO konsystencji, typowy dla czekolady 14 I;g X ’
ZESTAW Modica.
KIT AYMARA Sekret lodéw z deserowej czekolady =
AKOOGC FONDENTE o niepowtarzalnym i niezrownanym 17 kg x l:
ZESTAW smaku. 1

F
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BAZY GOTOWE DO UZYCIA

KLASYGZNE

TECHNICAL
KOD PRODUKT OPIS @ DOZOWANIE CHARACTERISTICS
1 worek
Kompletna baza o smaku 1,6 kg x + % :
AI70DH | BLANCO biatej czekolady 9pcs 2,51 cieptej I
wody
Kompletna baza dla
tworzenia loddéw z
1 worek
COLOMBIA Kolumbijskiej kawy w,,_
COFFEE single-origin, 100% 1,25 kg x %
LA SINGLE arabica, doskonate w 8 . 3'I @’
ORIGIN potaczeniu variegato ciepiego
Coffee Colombia sigle- mleka
origin.
| b b 1 worek
CARAMELLO FOmPlIemabaza ez ke x + .
AI70AG AL BURRO uszczow ros Innych, do | 1,45 X9 31 % ﬂ
SALATO tworzenia loddw o smaku 12 ient
stonego karmelu. cieptego
mieka
1 worek
+
Dodaj goraca wode i 251 .
s . ,5 | goracej .
AI70DG  CHEESECAKE Cukieriprzygotujlody 1,2 kg x wody % E
o charakterystycznym 8 -
smaku serka ricotta.
2509
cukru.
Kompletna baza z
prawdziwa lukrecja o 1 worek
charakterystycznym e
Al70DM EII;:S(!)(RICE intensywnym smaku i 1.6 |5(g X 251 + tei %
czarnym kolorze. Idealna ? c:p €l
do potaczenia z ,BLACK wody
KISS”
Kompletna baza o 1 worek
smaku $mietanki w 1,15 kg x + :
AE70XW | TUTTO BLU charakterystycznym 10 3 1 goracego @’
niebieskim kolorze. mleka
YOGURT
Mieszanka w proszku
o wysokiej zawartosci 1 worek
TUTTO jogurtu, bez ttuszczdéw 1kg x + % :
Al70XY YOGURT roslinnych, tylko z 12 pcs 3| zimnego @
dodatkiem zimnego mleka

mleka.

DO UZYCIA
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-1 stracciatella

Nasza specjalistyczna wiedza i doswiadczenie

w zakresie produkcji i przetwarzania czekolady,
pozwolita opracowac zroznicowana oferte polew
i stracciatella Martini Gelato..

Niezwykle tatwe do przygotowania polewy
i stracciatella, o kuszagcym smaku i idealnie chrupigcym
efekcie, ktéremu nie mozna sie oprzed!

Sposob uzycia

Zeskanuj KOD QR i dowiedz sie, jak zastosowac!

Polewy Stracciatella
EifiE ElisE

:
2

| STRACIATELLA
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POLEWY | STRACIATELLA
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TRacans

ZASTOSOWANIE

STRACIATELLA
-
o

® @ @

Stracciatella

Polewy do Polewy do lodéw

rozkéw na patyku

STRACCIATELLA

Straciatella wykonana z
deserowej czekolady Modica

FLUIDA

wyeliminowacd zjawisko

AE37PO FONDENTE "CIOCCOLATO T Sl e
DI MODICA IGP" el 1,4 kg x @
4
AX43AG STRACCIATELLA Polewa Stracciatella deserowa, 5 kg x %
SUPERIOR FONDENTE 64% czekolady. 1
— e DOO®
AX43BP SUPERIOR FONDENTE Polewa Stracciatella deserowa. 19
AX43AF STRACCIATELLA Polewa Stracciatella deserowa 5 kg x %
FONDENTE z 15% zawartoscia kakao. 1
STRACCIATELLA Polewa Stracciatella o smaku 5 kg x %
AX43BO AL LATTE mlecznej czekolady. 1
Polewa Stracciatella o
AX43BW STRACCIATELLA delikatnym smaku biatej 5 kg x %
SUPERIOR BIANCA czekolady, z 65% zawartoscia 1
czekolady.
Specjalnie opracowana
Axasaq | STRACCIATELLA formuta Ad hoc, pozwalajaca 5 kg X

oddzielenia.

.
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POLEWY DO ZAMACZANIA

STRACIATELLA

TECHNICAL
KOD ERODUK ORIS ? CHARACTERISTICS
Chrupiaca polewa o
RICOPERTURA mocnym smaku deserowej
PINGUINI czekolady, idealna polewa do
FONDENTE ,zamaczania” lodéw na patyku,
rozkéw i pojedynczych porcji
Chrupigca polewa o
RICOPERTURA smaku truskawkowym, do 3 ka X
AX43HD PINGUINI ,zamaczania” lodéw na patyku, 29
GUSTO FRAGOLA rozkow i przekasek
w lodziarniach.
RICOPERTURA Chtrupiaca poljwa o smaku L 3 ke x
GUSTO LIMONE i przekasek w lodziarniach.
RICOPERTURA gizrc:g;g\(/:\/aysﬁoﬁgazzzgilz(:nia" 3 kg x
AX43HF PINGUINI lodow na patyku, rozkéw 2

GUSTO PISTACCHIO

i przekasek w lodziarniach.

3
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granita
1 goraca
czekolada

Nie tylko rzemieslnicza produkcja lodow, Martini Gelato proponuje
urozmaicenie Twojej oferty o pyszne i orzezwiajgce w upalne dni
napoje: granity oraz sorbety kawowe i cytrynowe. A w chtodne
dni, nasza gorgca czekolada jest idealnym rozwigzaniem, gotowa
w Kilku prostych krokach.

SORBETY

GRANITA
FRUTTUP!
CENTRYFUGATY
AYMARA

= GOLDEN CI10C
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SORBETY, GRANITA
| GORACA CZEKOLADA

SORBETY

SORBETY, GRANITA | GORACA CZEKOLADA

SORB'OLE
X Produkt gotowy do uzycia, 11x
AV30KC SORB'OLE COFFEE w kartonie UHT do wykonania 12
pysznego sorbetu kawowego.
Produkt gotowy do
AV3OKD SORB'OLE LEMON uzycia, w kartonie UHT do 11x %
wykonania pysznego sorbetu 12
cytrynowego.
KREM KAWOWY
Kompletna baza
AlI70CA COFFEE CREAM do przygotowania
kawowego kremu 1,1 Kg x
12
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SORBETY, GRANITA
| GORACA CZEKOLADA

GRANITA

NEUTRALNE
KOD PRODUKT @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
NEW
NEUTRAL 2,5 kg R T
AI70DO AT X 6 pes 150 gr na 1 It wody *’ HILE N ¥
FRUTTUP!
worek HEDOE®
1

AI70CJ FRUTTUP! 1,25 kg .

ANANAS x8 3,8 | wody

TR e (OO E

Al70CI ANGURIA X8 +
ARBUZ 3,8 | wody

T o (HEBOROE

Al70CH BANANA X8 +
BANAN 3,8 | wody

TR e (HROEW

Al70CG cocco +

KOKOS x8 3,8 | mleka

FRUTTUP! 1,25 kg 1worek @

Al70CQ FRAGOLA +

TRUSKAWKA x8 3,8 | wody

RO sk s (HEBOROE

Al70CS FRUTTI DI BOSCO +

OWOCE LASU x 8 pes 3,8 | wody

<5
£ <
4
<9
b <
w o
i
X o
O o
L)

FRUTTUP! 1,25 kg 1worek @

AI70CU LAMPONE B e +
MALINA P 3,8 | wody @
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GRANITA
(o)

¢1Y; GR
<® S,

o
2

K> o
€4 czex®

|

FRUTTUP!
KOD PRODUKT { \ \‘
—J

AI70CP LIME 1’2)(58"9 +

LIMONKA 3,8 | wody

FrUTTUR +worek ®
AI70CO  LEMON 1'?;(58"9 +

CYTRYNA 3,8 | wody &

FRUTTUP! 1,25 kg 1worek @
AI70CN MANGO X8 *

worek ®
AI70CM MELA VERDE 1’2;(58k9 + E

ZIELONE JABLKO 3,8 | wody
AI70CL MELONE 1'2)(58"9 +

MELON 3,8 | wody

 worek ®
AI7OCT  PESCA 125 k9 * §

BRZOSKWINIA 3,8 | wody

RUTIORL +worek ®
AI70CK PASSION FRUIT 259 +

MARACUJA 3,8 | wody

POMPELMO 1 worek
AI7OCR ROSA 1"‘:(58"9 + -

ROZOWY 3,8 | wody

GREJPFRUT
Al7OCY UVAFRAGOLA 1,25 kg °

CZERWONE X 8 281 wod

WINOGRONA ’ y @




Q.
& >/ v
GRANITA @ GRANITA
) <
% ¥

1Y, GR,

Fca czex0”
CENTRYFUGATY
KOD PRODUKT OPIS @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
Kompletna baza 1 worek
o charakterystycznym 1.25 k -
Al70CD DETOX smaku zielonego jabtka, ’ 8 9 3.8 | cieptei
imbiru, ananasa | kopru X ’ c':p el
wtoskiego wody
- HBO®®
o charakterystycznym 1,25 kg +
Al70CE ENERGY smaku arbuza , bazylii, x8 3,8 | cieptej
mango i limonki. wody
- HBO®®
AI70CF EXOTIC o charakterystycznym 1,25 kg + .
smaku mango, ananasa , X8 3,8 | cieptej
maracui i kurkumy. wody
AYMARA
1 worek (1,8
Kg)
+
Kompletna baza bez 2 |1 wrzacej
mleka i jego produktow wody ﬂ;
AYMARA pochodnych, 1.8 k dobrze )
Al70DB TUTTO o charakterystycznym ’ 99 X wymieszac
EXTRANERO intensywnym smakiem +
wytrawnej czekolady 1,51
i ciemnym kolorze. wody
ostudzic
i przelac
do granitora

<5
£ <
4
<9
b <
w o
o
X o
O o
L)
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SORBETY, GRANITA

| GORACA CZEKOLADA

GOLDEN CI0C

GORACA CZEKOLADA

Gotowy do uzycia krem o
smaku czekolady w kartonie
AV31AA GOLDEN CIOC UHT, gotowy do przygotowania
aksamitnego kremu
czekoladowego w filizance.

PROPOZYCJA PRZYGOTOWANIA

25 E

dysza parowa
expresu do kawy

mikrofala lub
czekoladziarka

PYSZNY DODATEK | DEKORACJA?

Krem 35% Krem 38%
AE40UB AE40UD






Sposob uzycia

Pasteryzowane
bazy ptynne

Zeskanuj KOD QR i dowiedz sie, jak zastosowac!

Kompletne bazy
w proszku



1Y So
e".k»
Produkty Martini Gelato mozna wykorzystac¢ réwniez
do przygotowania pysznych, lodéw typu soft.

Bazy
soft

Nie tylko rzemieslnicze wytwarzanie lodow:

 BALZY PLYNNE

PASTERYZOWANE

KLASYCINE
JOGURTOWE

" KOMPLETNE BALZY

W PROSZKU
KLASYCINE
FRUTTUP!
CENTRYFUGATY
JOGURT
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BAZY SOFT
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BAZY SOFT

BATY PLYNNE
PASTERVZOWANE -

Po otwarciu, produkt przechowywac
w loddéwce i zuzy¢ w ciggu 3-4 dni,
w temperaturze pokojowej, produkt
nalezy zuzy¢ tego samego dnia.




BAZY PLYNNE

P;Y Sox

PASTERYZOWANE

KLASYCZNE
KOD PRODUKT OPIS OPASI(I)EWA' CHARAKTERYSTYKA
AV34AA
11x12
Baza do przygotowania :'Ietnl::ik
BIANCO biatych lodow ,Fior di latte” P
z delikatng nuta wanilii. i[-‘
AV34DA
5Ix1
31t na
pojemnik
Baza do przygotowania m
AV34PA  BIANCOPANNA petnowartosciowego ,Fior %
di Panna”, wykonana ze
Swiezego mleka i $mietany. 11x12
31t na
pojemnik
Biata baza o mlecznym R
smaku. Idealna do pysznych l[‘
AV3ONI SOFT&SHAKE shakéw z dowolnym
dodatkiem lub do lodéw typu
soft 51x1
Baza do przygotowania @ %
AV34AC CACAO czekoladowych lodow. 11x12
31t na
pojemnik
Baza charakteryzujaca m
AV34AF VANIGLIA sie jasnozdttym kolorem i 11x12
delikatng nuta waniliowa. X
31t na
pojemnik
YOGURT
Dodaj wode aby stworzyé T
AV34DT SOFT JOGURT pyszne jogurtowe lody

typu soft

-
T8
()
(7]
>
N
<
(11]
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BAZY SOFT

KOMPLETNE BALZY
W PROSZKU

tATWE PRZYGOTOWANIE

o O ™

Wla¢ wode do Dodac baze do mieszanke wlac
dzbanka wody i wymieszad do maszyny
mikserem soft

bwmas =



1Y So
P
KOMPLETNE BAZY W PROSZKU

KLASYCZNE

KOD PRODUKT OPIS @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA

1 worek

CARAMELLO EOmp'e,t”a b?l?a' b‘;z 4o | 125K + .
A70AG AL BURRO  fuciowiodimichde | 125ks s ()(()(F) ()
SALATO goracego

stonego karmelu.

mleka
Dodaj odrobine wode 2 kg x 1 worek .
Al70SC CIOCCOLATE aby uzyskac pyszne 69 + %
czekoladowe lody soft. 4 | wody
1 worek

Kompletna baza

o ) + :
AE70XW TUTTO BLU o smaku $mietanki 1,15 kg x 3,7/4 1 % i:
w charakterystycznym 10
gorgcego

niebieskim kolorze.
mleka.

Dodaj odrobine wode

b kac 2 kg X 1 worek .
AI70SD  VANIGLIA aby uzyskac pyszne 9 + % @
waniliowe lody soft 6
4 | wody

o naturalnym aromacie.

Dodai odrobi g 1 worek
BIANCO odaj odrobing wode 1,5 kg x +
Al70SE VANIGLIA aby uzyskac pyszne biate, 6 351 B
waniliowe lody soft. ’
wody
FRUTTUP!
KOD PRODUKT @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
|—
L
HO@O® :
FRUTTUP! 1,25 kg 1 worek >
Al70CJ + ]
ANANAS X 8
3,3/3,5 | wody @ <

R g oo (HB@ROE

Al70CI ANGURIA +

ARBUZ x8 3,3/3,5 | wody @

T o (OO E

Al70CH BANANA +

BANAN x8 3,3/3,5 | wody
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BAZY SOFT
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Y S
oPE 9%,
FRUTTUP!
KOD PRODUKT \ \\‘
L
- — D@D
AI70CG  COCCO 1"‘;58"9 +
KOKOS 3,5/3,7 | wody
AI70CQ FRAGOLA 1’2:(58k9 + -
TRUSKAWKA 3,3/3,5 | wody
AI70CS FRUTTI DIBOSCO "0 9 +
OWOCE LASU 3,3/3,5 | wody
AI70CU LAMPONE 1’2)(58"9 + -
MALINA 3,3/3,5 | wody @
AI70CP LIME 1’2:(58k9 +
LIMONKA 3,3/3,5 | wody @
AI70CO  LEMON 1’3;(58"9 + -
CYTRYNA 3,3/3,5 | wody
worsk AL,
FRUTTUP! 1,25 kg
AI70CN maNGo x 8 v i
3,3/3,5 | wody @
AI70CM MELA VERDE 1"‘;58"9 +
ZIELONE JABLKO 3,3/3,5 | wody @
AI70CL MELONE 1’2;(58k9 + -
MELON 3,3/3,5 | wody &
AI70CT PESCA 1’2)(58"9 +
BRZOSKWINIA 3,3/3,5 | wody @




P,lY sOp

7 »
FRUTTUP!
KOD PRODUKT @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
AlI70CK PASSION FRUIT ’ X8 9 +
MARACUJA 3,3/3,5 | wody
POMPELMO ROSA 1,25 kg
AI7ZOCR Z +
ROZOWY x8 3,3/3,5 | wod -
GREJPFRUT +3/ 3 f @
o - DOSO®
UVAFRAGOLA 1,25 kg
Al70CV +
CZERWONE x8 3,3/3,5 1 wod :
WINOGRONA »5/3,5 | Wody @
CENTRIFUGATI
KOD PRODUKT OPIS @ DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
Kompletna baza o 1 worek
charakterystycznym 1,25 kg +
AlI70CD DETOX smaku zielonego jabtka, ’ X8 3,3/3,51
imbiru, ananasa | kopru ’ d,
wtoskiego. wody
Kompletna baza o 1 worek @ @E
charakterystycznym 1,25 kg +
Al70CE ENERGY smaku arbuza , bazylii, X8 2,81
mango i limonki. cieptej wody
Kompletna baza o 1 worek @
AI70CF EXOTIC charakterystycznym 1,25 kg +
smaku mango, ananasa, X 8 pcs 2,81
maracui i kurkumy. cieptej wody
YOGURT
Dodaj wode aby uzyskac 1.25 k 1 worek B
Al70SA YOGURT pyszne jogurtowe lody ’X 129 + %
soft. 4 | wody

-
T8
()
(7]
>
N
<
(11]
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Desery

Produkty Martini Gelato sg niezwykle wszechstronne,
a wiele z nich mozna wykorzystac¢ zaréwno do
przygotowania tradycyjnych wypiekdw,

jak i mrozonych deserdw.

= MROZONE -18°/+4
BATY W PROSTKL

PASTY SMAKOWE
DO DESEROW SEMIFREDDO

« TRADYCYINE
KREMY ROSLINNE
KONFITURY | PUREE
KREMY DO SMAROWANIA
POLEWY LUSTRZANE MIRALL
MARTINI CIOCCOLATO
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DESERY

MROZONE
-18°/+4

BAZY W PROSZKU

20049
mleka
Kompletna baza *
w proszku do
Al70BV 'ﬁ?QSAYMISU przygotowania deseru 1 ksg X E 220 9 .
tiramisu w szybki i prosty asy Tiramisu
sposob! +
1000 g
$mietanki
Doskonale zbilansowana Bita $mietana: @ @;
mieszanka, aby uzyskac B ’ 3
AI7OBT  PANNATEX  delikatnosé w recepturach | K9X ~ 45-50gnal
} 8 kg $mietany . &
na krem, mus i o
semifreddo. 35%
200g
mleka
+
Mieszanka w proszku 200 g
Al70BE EEESOERT z czysta etykietg do 2 keg X Puro Dessert
deserdéw i semifreddo. +
1000 g
swiezej
$mietanki
3509
produktu
+
Mieszanka do -
Al70XL LL(’)TJS.;E przygotowania ,cieptych 2 ksg X b 35? %Of ; @E
lodéw” lub musu. azy : owe)
30049
mleka
7009
) ) zimnego mieka
Zbilansowana mieszanka *
do tworzenia semifreddo -
AI70XM  SEMIFREDDO i deserdw, ktére mozna 2 ké’ X , 39?9
przechowywadé w Smietany
ujemnych temperaturach. +
5009
produktu




oESERy

DESERY @ MROZONE -18°/+4°

PASTY SMAKOWE DO DESEROW SEMIREDDO

KOD PRODUKT OPIS i DOZOWANIE CHARAKTERYSTYKA
AJI2AC PASTA Pasta o smaku 1,5kg x 30/40g na1kg @
ARANCIA pomaranczowym. 4 mieszanki
®EOROE
AJ12AB FRAGOLA Pasta o smaku 1,5 kg x 40_g nal k_g
truskawkowym. 4 mieszanki
AJ12AA PASTA Pasta o smaku 1,5 kg x 30/40g na1kg @
LIMONE cytrynowym. 4 mieszanki
>
[+ 4
(1]
[72]
w
®EOROE 5
AJ12AD PASTA Pasta o smaku 1,5 kg x 40g na 1kg
MANDARINO mandarynki. 4 mieszanki
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DESERY

KREMY ROSLINNE

TRADYCYJNE

Stodzony krem roslinny, bez

AV10RI §5<E:|::E\,Ri?riTALE uwodornionych ttuszczéw. 11x
Idealny do ubijania. 12
MASTER GOURMET Krem bez cukru z dodatkiem 11x
AV23AA GOLD Smietany. 12
KONFITURY | PUREE
. Puree z moreli do nadziewania 12.5 kg x
AE40NA ALBICOCCA PUREE i dekoracji, na zimno i do ’ 1 9 @
zapiekania.
KREMY DO SMAROWANIA
Krem do smarowania i nadzien,
SPAMABILE CREMA z 30% zawartoscig mleka.
AX72AB BIANCO Do stosowanie na zimno i do K
zapiekania. 13 19 X
Krem do smarowania i nadzien,
AX72AD SPAMABILE CREMA z 10% zawartoscig orzechdw %
NOCCIOLA laskowych. Do stosowanie na 13 K
zimno i do zapiekania. 3 19 X
Krem do smarowania i nadzien,
SPAMABILE CREMA z 15% zawartoscia pistacji. %
AX43AK PISTACCHIO Do stosowanie na zimno i do k
zapiekania. 5 19 X




OESER)

DESERY @ TRADYCYJNE

POLEWY LUSTRZANE MIRALL

PRODUKT CHARAKTERYSTYKA

AF23EA MIRALL Doskonata polewa, 30% 3 kg x %
CIOCCOLATO FONDENTE @ czekolady 1
MIRALL Doskonata polewa, 30% 3 kg x %
AF24EK CIOCCOLATO BIANCO czekolady 1
MIRALL o 3 kg x %
AF25EA CARAMEL Stodki i delikatny smak 1
Z zawartosciag 5% puree
AF22EA :III:AIE%LA truskawkowe bez pestek, 3 k,lg X
intensywny kolor.
MIRALL Doskonata polewa, z 5% soku z 3 kg x %
AF21EA LIMONE cytryny. 1
Perfekcyjnie przezroczysta
AF20EA :IETJ{\I'LRLO polewa o neutralnym smaku, 3 l(-lg X
mozna aromatyzowacd i barwic.

MIRALL Doskonata polewa z 3 kg x %
AF26EA PISTACCHIO zawartoscia 6% pistacji. 1

>
[2 4
w
(2]
w
[a]
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DESERY @ TRADYCYJNE

DESERY

CIOCCOLATO

MARTINI CIOCCOLATO

PRODUKT TECHNICAL

CHARACTERISTICS

I Deserowa czekolada 5 kg x
AQ49ZE FONDENTE CIOCCOLATO 9 %
pochodzgca z Madagaskaru 2

MADAGASCAR
Gz Ve Deserowa czekolada 5 kg x
AQ49ZA  FONDENTE CIOCCOLATO  ~°°°F d"; Cazz P ;’
GHANA 2 . 4
AQ49UU 5 "29 x
ARIBA FONDENTE 38/40 Czekolada deserowa %
DISCHI w dyskach z 60% kakao
i 38/40 ttuszczu.
AQ49DD | 36/40 thuszczu 10 '1‘9 x
AYMARA CIOCCOLATO
AG4SVZ | FONDENTEGOCCIE ~ Ciokcldewlropshec o Skox
1200/HG ? '

ARIBA LATTE Czekolada mleczna 5 kg x
AQ49UV  CIOCCOLATO 34/36 z ‘ 9 %
34/36 ttuszczu. 2
DISCHI
ARIBA BIANCO .
AQ49IQ CIOCCOLATO 36/38 Czekolada biata w dyskach 5 kg x %
36/38 ttuszczu. 2
DISCHI
AX49GP CARAVELLA FONDENTE Potprodukt kakaowy 10 kg x %
GOCCIE 1000/HG w kropelkach. 1

AYMARA CIOCCOLATO Czekolada deserowa 70%, 37/41 10 kg x %
FONDENTE 70 DISCHI ttuszczu. 1

AQ70AB
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DESERY @ TRADYCYJNE

SUROGATY CZEKOLADOWE

PRODUKT CHARAKTERYSTYKA

Surogat biata czekolada
AX70BA ;:J::(?OGST:CHI w dyskach. Do zastosowania 10 I:g X
jako polewa i glasaz.
Surogat deserowa czekolada
SURROGATO - 10 kg x %
AX70AA FONDENTE DISCHI w dyskach. Do zastosowania 1

jako polewa i glasaz.

>
[+ 4
w
(%]
w
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WORAC
< Yo

Dekoracje
1 sktadniki
dedykowane
Gelato

1 SOSY

w
3
g
o
4
w
[a]

Spraw, aby Twoje wyroby byty jeszcze smaczniejsze,
dzieki naszej roznorodnej propozycji kruszonek
i dodatkow z oferty Martini Gelato.

= GOTOWE KRUSZONKI
= S0%Y
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DEKORACUJE | SKEADNIKI "
DEDYKOWANE

GOTOWE
KRUSZONKI

DEKORACJE | SKEADNIKI DEDYKOWANE

Poznaj nasze receptury

Zeskanuj kod QR i sprawdz nasze receptury!




WORAc
of e

7 produktéw na bazie kruszonki, przygotowane z kruchego ciasta z bezglutenowej maki
ryzowej! Idealny, aby dodaé odrobine oryginalnosci i chrupkosci wszystkim Twoim
recepturom: klasyczne lody, desery semifreddo, lody typu ,,soft” czy jestes gotowy

na pyszng chrupigcg kruszonke?

ZASTOSOWANIE

i

Lody semifreddo inne desery
w
g
<
S
X
a
KOD PRODUKT OPIS CHARAKTERYSTYKA
Kruszonka o smaku
AE31AA EITVIUOMNBELE cytrynowym z ciasta kruchego 2,5 kg x 2
na bazie maki ryzowej.
CRUMBLE Kruszonka o smaku kakaowym
AE31AB CACAO z ciasta kruchego na bazie maki 2,5 kg x 2
ryzowej.
CRUMBLE Kruszonka o smaku czerwonych
AE31AC FRUTTO ROSSO jagdd z ciasta kruchego 2,5kg x 2
na bazie maki ryzowej.
Kruszonka o smaku orzechéw
AE31AD ﬁglél:IBCI)-LEA laskowych z ciasta kruchego 2,5kg x 2
na bazie maki ryzowej.
CRUMBLE tKrt.éjszon_ka o smal<tu » .
AE31AE  CLASSICO racycyjnego clasta z Jekka nuta 5 g 1o x 2 %
wanilii z ciasta kruchego na
bazie maki ryzowe;.
Kruszonka o smaku
AE31AF glil'lj'rgclt-fllo pistacjowym z ciasta kruchego 2,5 kg x 2
na bazie maki ryzowej.
Kruszonka o smaku
AE31AG gf\:zslll-EIE_O karmelowym z ciasta kruchego 2,5 kg x 2
na bazie maki ryzowej. 105




DEKORACJE | SKEADNIKI
DEDYKOWANE
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SOSY

o(a\"o e,

23
SOSY

KOD PRODUKT OPIS CHARAKTERYSTYKA

Sos o smaku wisniowym.

AE37TE  TOPPING AMARENA Z24% zawartoscia Tkg x @
skoncentrowanego 4
puree z wisn
Sos o smaku czekoladowym.  1kg x %

AES7TA TOPPING CACAO Z 9% zawartoscia kakao 4

AE37TC  TOPPING CARAMELLO Sos o smaku karmelowym. 1 k‘f X @
Sos o smaku truskawkowym. 1Kkg x

AE37TD TOPPING FRAGOLA Z 37% zawartoscia puree z 49 @
truskawek.
Sos o smaku owocow

TOPPING FRUTTI 5 o L 1kg x
AE37TB DI BOSCO lesnych. Z 36% zawartoscia 4 @

owocow lesnych.

w
-
O
<
S
4
w
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I /r N \&
W portfolio Martini Gelato znajduja sie rowniez inne

przydatne sktadniki, ktére wzbogacg Twoje wyroby.

 CALE | KRUSZONE
ORZECHY LASKOWE

= PISTACJE
= MLEKO W PROSZKU
= WISNIE W SYROPIE




INNE SKEADNIKI
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INNE SKEADNIKI

CALE | KRUSZONE
ORZECHY LASKOWE

CALE ORZECHY LASKOWE

HOBDO®

AY10LM NOCCIOLE INTERE Prazone, cate orzechy laskowe. 1kg x
13/15 Wielkos¢ kalibracji 13/15. 5
KRUSZONE ORZECHY LASKOWE
Prazone, rozdrobnione @
AY10AI g/liANELLA DI NOCCIOLE orzechy laskowe. 1 ksg X
Wielkos¢ kalibracji 2/4.
Prazone, rozdrobnione @
AYT0AL 4G}?GANELLA DI NOCCIOLE orzechy laskowe. 1 kg X

Wielkos$¢ kalibracji 4/6.




INNE SKEADNIKI

PISTACJE

KOD PRODUKT OPIS @ CHARAKTERYSTYKA
AE37DC GRANELLA Prazone, rozdrobnione pistacje. 1kg x @
DI PISTACCHIO 2/4 Wielkos¢ kalibracji 2/4. 4 pcs

X
z
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INNE SKEADNIKI

12

INNE SKEADNIKI

MLEKO

W PROSZKU

AE70VB

SCREMATO IN POLVERE
GRANULARE LATTE

Granulowane odttuszczone
mleko w proszku bogate w
biatko, uzupetnienie

i zbilansowanie mieszanek
do loddw.

1kg x
12

®O®

AE70VA

INTERO IN POLVERE
LATTE

Granulowane petne mleko
W proszku, odbudowa
ptynnego mleka.

INNE SKEADNIK]

ISNIE

1kg x
12

W SYROPIE

DO

AE37DD

AMARENATA
18/20

Owoce kandyzowane w
aromatycznym syropie.
Z zawartosciag 60%

kandyzowanych wisni 1
w catosci i 40% syropu.
Kalibracja owocu 18/20.

5 kg x

Wg uznania

HOBROE®
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martinigelato.it

)

Via Gardizza 9/b - 48017 Conselice (RA) - Italia
www.martiniprofessional.it/martini-gelato
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PROFESSIONAL

Martini Professional jest marka koncernu
Unigra dedykowanga dla sektora
rzemiesiniczego i HoReCa:

jej innowacyjne i najwyzszej jakosci produkty
tworzone sg z mysla o potrzebach cukiernikéw,
piekarzy, czekoladnikéw, producentéw lodow

i gastronomii.

Martini Professional to szeroka gama marek
i linii produktéw adresowanych do réznych
kanatéw sprzedazy: Master Martini, Martini
Cioccolato, Martini Frozen, Martini Gelato

i Martini Food Service.



